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Obsahem projektu ,,Systém pfripravy k uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani ve vazbé
na narodni soustavu kvalifikaci v gastronomickych oborech® je rozsSifeni nabidky
dalSiho vzdélavani v Pardubickém kraji prostfednictvim zpracovani systému pfipravy k
ziskani dil¢ich kvalifikaci v oboru gastronomie. V pribéhu projektu budou vzdélavani nejprve
pracovnici vzdélavacich instituci a lektofi. Budou vytvofeny vyukové materialy pro pfipravné
kurzy ke zkouskam pro ziskani dil€ich kvalifikaci dle narodni soustavy kvalifikaci, a to v€etné
e-learningu, pfiCemz vzdélavaci programy budou sestaveny tak, aby bylo mozno v oborech
Kuchart a Cisnik ziskat i uplnou kvalifikaci. Vytvofené vzdélavaci programy budou po pilotnim
ovéreni zafazeny do stalé nabidky vzdélavacich program( pro dalSi vzdélavani.V projektu
bude vyuzito materialniho zazemi Skoly, které disponuje modernim gastronomickym centrem
spliujicim naro¢né hygienické podminky pro vykon praktickych €innosti.Vyznamnym cilem
tohoto projektu bude prohloubeni spoluprace 3koly se zaméstnavateli a profesnimi
organizacemi. Pro zajisténi vybranych odbornych aktivit budou pfizvany profesni organizace,
jejichz je skola ¢lenem (Krajska hospodarska komora Pardubické kraje, Asociace kuchafu a
cukraru, Asociace hotell a restauraci). Jako cil projektu Ize povazovat i propagaci dalSiho
vzdélavani v Pardubickém kraji. K tomu budou vyuZity nejen zkuSenosti Skoly z jinych
projektu i vlastni hlavni ¢innosti, ale i velmi vyhodna dopravni poloha mésta v ramci kraje
(husta silniéni sit, ZelezniCni kfizovatka nadregionalniho vyznamu).Realizace projektu
napomuze téz vzniku mistniho Centra celozivotniho vzdélavani jako soucasti Zadatele.

Zahajovaci konference

Dne 4. kvétna 2011 se v budové Skoly v Chocni na TyrS8ové namésti uskutecnila odborna
konference zaméfena na dalSi profesni vzdélavani a moznosti ziskani dil€ich profesnich
kvalifikaci v ramci projektu financovaného z Operacniho programu Vzdélavani pro
konkurenceschopnost. Projekt s nazvem ,Systém pfipravy k uznavani vysledk( dalSiho
vzdélavani na narodni soustavu kvalifikaci v gastronomickych oborech® je realizovan
Obchodni akademii a Stfedni odbornou Skolou cestovniho ruchu Chocern od 01.09.2010 a
potrva do 30.06.2012.

V ramci konference byli UCastnici seznameni s hlavnimi cily projektu, mezi které patfi
predevsim rozsifeni nabidky dalSiho profesniho vzdélavani v Pardubickém kraji, prohloubeni
spoluprace Skoly se socialnimi partnery, vyuziti materialniho zazemi Skoly, vytvoreni
vyukovych materialll pro pfipravné kurzy ke zkouskam pro ziskani dil¢ich profesnich
kvalifikaci (v€etné e-learningu), realizace pilotniho ovéfovani v€etné zkousek pro ziskani
dilich profesnich kvalifikaci a vytvofeni podminek pro slozeni zavéreéné zkousky v oboru
Kuchar-¢isnik.



evropsky *f.

socialni . MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fond v CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOWVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Ugastnikm konference byla pfedstavena ,Analyza dat a informaénich zdrojd“, coZ je jedna z
kliGovych aktivit projektu, ktera shromazduje prehled zakladnich informacnich zdroja v
oblasti gastronomie.

Zavérem odborné konference byla promitnuta prezentace s fotografiemi odlou¢eného
pracovisté Skoly v Lipach, kde se nachazeji nové zrekonstruované gastronomické ucebny a
kde se planuje prakticka realizace pfipravnych kurzu.
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